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AVISDE L’EDITEUR.

NOTIONS PRELIMINAIRES.

DU LAIT.

DES PRODUITS IMMEDIATS DU LAIT.

Delacréme.

Du beurre.

Du lait de beurre.

Du lait écrémé.

Du caillé, ou de la matiere caseeuse ou fromageuse.

Du petit-lait.

DEUXIEME MEMOIRE.

TROISIEME MEMOIRE.

OBSERVATIONS SUR

LESCAVESET LE FROMAGE DE ROQUEFORT.
EXTRAIT D’UN MEMOIRE SUR ROQUEFORT,
SESCAVESET SESFROMAGES;

QUATRIEME MEMOIRE.

MEMOIRE SUR

LA FABRICATION DU FROMAGE DU MONT-CENIS;
Premiére opération.

Deuxiéme opération.

Troisiéme opération.

Quatriéme opération.

Cinquiéme opération.

Sixiéme opération.

Septiéme opération.

CINQUIEME MEMOIRE.

FROMAGE DE GRUYERES

FABRIQUE A LA VOIVRE, PRES DE VAUCOULEURS,
Fabrication du fromage de Gruyéres, tellequ’elle alieu alaVoivre.
Maniére de faire la présure.

Observation.
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